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CORELLA

Corella pide laimplantacion de los
estudios de Medicina en la UPNA

El pleno aprobé con los
votos de PSN, ACl y AMI
una mocion con tal fin;
UPN voté en contra

ALBERTO JIMENEZ
Corella

El pleno del Ayuntamiento de Co-
rella aprobd, con los votos del
equipo de Gobierno (PSNy ACI) y
deledil de AMI, Miguel Goitiandia,
una mocion presentada por este
tultimo por la que el consistorio ri-
bero pide el establecimiento de
Areas de Especialidades Médicas
paratoda Navarray de estudios de
Medicina en la Universidad Publi-
cade Navarra (UPNA). El grupo
municipal de UPNvoté en contra.
La mocién expone, entre otros
aspectos, las dificultades que tie-
nen hospitales como el de Estellay
Tudela para cubrir las plazas de
especialistas. Afiade quelafaltade
profesionales paracubrirestasva-
cantes es responsabilidad del Go-
bierno de Espafia, y que es necesa-
ria una oferta de empleo para cu-
brir esta precariedad en la
sanidad navarra. Por otra parte,
reflejala idea de convertir los cen-
tros hospitalarios de la Comuni-
dad foral en hospitales universita-
rios de cara a solicitar laimplanta-

cién de Medicina en la UPNA con
elfinde quelamatriculafueramas
accesible que enla Universidad de
Navarra, que es privada.

Iiigo Arellano (UPN) se mostré
en contra por ser, segun dijo, “una
mocién con intencién politica del
Gobierno foral que no pretende
mas que el acosoy derribo de la
Universidad de Navarra”. “Una fa-
cultad de Medicinaes cara,yahora
necesitamos cosas mas urgentes.
Claro que la matricula seria mas
accesible, pero el coste total lo pa-
gariamos todos”, afiadio.

Los ediles del Ayuntamiento de Corella, en un momento del pleno.

Patricia Cueva (PSN) indic6 que
“se deberian sacarlas plazas nece-
sarias de oferta publica” y aposté
por el desarrollo dela UPNA. El al-
calde, Gorka Garcia (ACI), consi-
deré que “eselmomentode dares-
te paso para conseguir que Medi-
cina se impartaenla UPNAyde
que contemos con los profesiona-
les que necesitamos”.

Por otra parte, con 7 votos a fa-
vor (PSNy ACI) y 7 abstenciones
(UPNy AMI) sali6 adelante otra
mocién de ACI en la que se insta a
cubrir en Navarra las necesidades

Ad.

de personal para examinadores
del carnet de conducir.
Enlasesion también se aprobd,
esta vez por unanimidad, la am-
pliacién del plazo de informacién
publica del nuevo Plan Municipal
-un mes a partir de la fecha de su
publicacién en el BON-; y la ratifi-
cacion del pleno de cara a recibir
subvencién para sufragar la mejo-
ra de la carpinteria del colegio pu-
blico,larebajadeacerasypasosde
peatones, el plan de Ruta Cultural
y Saludable del Alhama, o la recu-
peracion del Humedal del Prado.

TUDELA

UNED convoca
6 plazas de

profesor-tutor
para 2018-2019

® Una de las plazas
ofertadas es para el grado
de Educacion Social; dos
parael de Derecho;y

tres para el de Psicologia

DN Tudela

UNED Tudela ha abierto la
convocatoria de seis plazas de
profesor-tutor para el proximo
curso académico 2018-2019.
Las plazas se dividen de la si-
guiente forma: una para el gra-
do de Educacion Social; dos pa-
ra el grado de Derecho y tres
parael grado de Psicologia.

El plazo de presentacion de
solicitudes estara abierto has-
ta el 26 de febrero y se hara,
preferentemente, a través del
correo electrénico convocato-
rias@tudela.uned.es.

Los interesados deben po-
seer la titulacién requerida pa-
ra cada una de las plazas y pre-
sentar la solicitud y el curricu-
lum vitae en los impresos que
figuran en los anexos I y I11,
respectivamente, de esta con-
vocatoria, junto conla copia es-
caneada o fotocopia del titulo y
de la certificacién académica
personal oficial.

Lasbasesdelaconvocatoria
se pueden consultar en:
www.unedtudela.es/11823.

CINTRUENIGO

El colegio recauda 3.290 € a
favor de las mujeres africanas

La cantidad fue lograda
en la celebracién del
Bocadillo y Mercadillo
Solidarios que tuvieron
lugar en el centro

VICKY BLANCO
Cintruénigo

El colegio publico de Educacién
Infantil y Primaria Otero de Na-
vascués de Cintruénigo recaudo
un total de 3.290 euros durante
la celebracion del Bocadillo y
Mercadillo Solidario que tuvo
lugar recientemente en el pro-
pio centro escolar de la locali-
dad ribera.

La directora del colegio cir-
bonero, Maria Antonia Moreno,
fue la encargada de entregar el
dinero recaudado alos repre-
sentantes de las Ordenes Car-
melitas Descalzos de Corella,
Manolita Pérez y el hermano
Angel de Dios.

Esta cantidad servird para
colaborar con la actividad que
desarrolla la ONG Obra Méxi-
ma. En concreto, el dinero se
destinara al proyecto de forma-
cion, para su posterior inser-
cion laboral, de madres solteras
de Africa.

Esta iniciativa permite ade-

mas la asistencia al colegio de
los hijos e hijas de estas muje-
res.

85 anos de historia

La ONG Obra Maxima lleva en
funcionamiento alrededor de 85
afnos.

Su labor se ha centrado siem-
pre en el desarrollo y evangeli-
zacion en los paises méas necesi-
tados del Tercer Mundo.

De izda. adcha.: M2 Antona Moreno, Manolita Pérez y Angel de Dios. vs.

Durante este tiempo, Obra
Méxima ha ayudado al impulso
de numerosos proyectos en co-
munidades pobresy al trabajo
de los misioneros, asi como al fo-
mento de las vocaciones nativas.

Desde hace aproximadamen-
te una década, la iniciativa Obra
Maéxima esta constituida como
una ONG (Organizacién No Gu-
bernamental para el Desarro-
1lo).

FITERO

® La asociacion taurina local

duracion que fue impartido
por el chef David Gonzéalez,
del restaurante La Fiterana

ofreci6 un taller de 4 horas de

VICKY BLANCO
Fitero

Un total de 20 personas parti-
ciparon en Fitero en un curso
de cocina organizado por la
Asociaciéon Taurina Fitoro de
lavilla.

El taller, de cuatro horas de
duracién, se desarroll6 en el
Bodegdn del Ayuntamiento ba-

El curso de cocina de Fitoro
retine a 20 participantes

jola direccién del chef David
Gonzdlez, propietario del res-
taurante La Fiterana de la lo-
calidad.

Para todos los gustos
Durante el curso, los alumnos
aprendieron a cocinar platos
como gavilla de borraja con
panceta, taco de bacalao ala vi-
nagreta, mejillones ‘a mi ma-
nera’, o arroz caldoso con ter-
nera.

Posteriormente, tuvo lugar
una degustacién de los guisos
elaborados por los propios
alumnos con la que se cerré la
jornada.

Participantes en el curso de cocina de Fitero, con sus platos. VB.



