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39NAVARRA EN FIESTASFITERO

Una de las cuadrillas asistentes a la comida degusta las pochas. I.S.

Decenas de fiteranos degustan las pochas en la calle Lejalde. I.S.

La cocinera reparte las pochas mientras los vecinos esperan su turno. I.S.

ÍÑIGO SANZ 
Fitero 

Fitero inició ayer el sprint final de 
sus actos en honor a la Virgen de 
la Barda, que concluirán esta no-
che, y lo hizo como en los dos ante-
riores jornadas: cediendo el pro-
tagonismo a la gastronomía, uno 
de los grandes pilares de las fies-
tas. 

Un almuerzo popular en la pla-
za de toros dio la bienvenida al 
día, que tuvo como acto principal 
una pochada popular a la que 
asistieron alrededor de 350 fite-
ranos, cada uno de los cuales pa-
gó 5 euros por ración. Con esta co-
mida popular se puso el punto y fi-
nal a los eventos gastronómicos 
de las fiestas. 

La calle Lejalde fue el lugar es-
cogido para la preparación y la 
degustación del guiso, cuya ela-
boración no fue nada fácil. Un in-
tenso viento hizo acto de presen-
cia y dificultó mucho el trabajo de 
la cocinera, ya que constante-
mente apagaba el fuego de las 
ruedas. Para evitar el impacto del 
viento fue necesario colocar me-
sas, plásticos y toldos alrededor 
del fuego, lo que no impidió que el 
guiso no estuviera a punto hasta 
más de una hora después de la 
prevista. 

No obstante, los fiteranos acu-
dieron a la calle Lejalde bien pro-
vistos de ensaladas, guindillas y 
rabanetas, entre otros, que pudie-
ron degustar antes de comer el 
plato principal. Las pochas se 
acompañaron en el caldero de to-
mate, sofrito de verduras, aceite, 
agua y chorizo, principalmente. 
Además, las raciones fueron ade-
rezadas con vino, cerveza, agua y 
refrescos; y dejando paso des-
pués a una gran variedad de pos-
tres.

El intenso viento provocó 
que las raciones, cada 
una a un precio de 5 €, 
se repartieran con más 
de una hora de retraso

La pochada popular reúne 
a alrededor de 350 vecinos


